GIUSEPPE CALABRESE

AL 9 all'll marzo ria-
Dpre Taste, il grande lu-

na park del mangiare (e
bere) di qualita, il meglio dell’of-
fertagastronomicaitalianacome
sempre ospitato all'interno della
Stazione Leopolda. Un’edizione
che ha sconfitto anche la crisi vi-
sto che gli espositori sono in au-
mento (283 controi263dell’anno
scorso) e che da quest’anno apre
anche agli stranieri. Primo Paese
ospiteelaSpagna, chearrivaa Fi-
renze contrestraordinarie eccel-
lenze:iprosciuttidiJoselito,leac-
ciughe di SanFilippo e le conser-
ve ittiche di Conservas del Cam-
bados. «Siamo molto contenti
dei numeri e della qualita degli
espositori - dice Davide Paolini,
che insieme a Pitti Immagine or-
ganizzaTaste-.Ecifapiacerel'at-
tenzione che c'e da parte dei
buyer e dei professionisti del set-
tore, anche stranieri». I numeri
dell’anno scorso sono eloquenti:
oltre tredicimila visitatori, di cui
tremila operatori. «Chi viene a
Taste sa che qui trova il meglio

i meﬂ““ a Tastg;

1l lunapark del gusto
dove trovi solo il meglio

della produzione italiana».

11 punto di forza della manife-
stazione ¢ il percorso di degusta-
zione, un viaggioricco discoper-
tedalleciliegie al Baroloallabirra
con miele millefiori e acacia, dal-
le paste lavorate a mano dei pilt
importanti pastifici italiani, dai
formaggi ai salumi, dalla carpio-
natadiverdurealla crema diPar-
migiano reggiano, scalogno e
balsamico fino alla cioccolateria.
E poi Taste Tools, ovvero l'area
dedicataaglioggettidifood &kit-

Ii punto diforza
ei!percorsodl

chen design, ai capi di abbiglia-
mento e alle attrezzature per la
cucina, il Taste Shop, dove & pos-
sibileacquistare tuttiiprodottiin
degustazione e il Taste Ring, I'a-

rena cultural-gastronomica do-
ve Davide Paolini gestisce dibat-
titi e incontri. Sabato salira sul
palco Gianfranco Vissani. «Taste
& sempre di pit1 un punto di rife-
rimentoperglioperatoridell'alta
gastronomiaedellaristorazione,
eperilpubblicosemprecrescen-
tediappassionatidelcibodiqua-
litanhadettcAgostinoPoletto, vi-
ce-direttore generale di Pitti Im-
magine. Non solo, Raffaello Na-
poleone, amministratore dele-
gato di Pitti, ha annunciato che

ATUTTO GUSTO
Quest’anno a Fuori
diTaste anche uno
spazio dedicato ai
bambini, mentre a
Taste ospite
d’onore la Spagna
conle sue
eccellenze, tracuii
prosciutti di
Joselito.

probabilmente Taste sara pre-
sente anche all’Expo milanese.
«Ci stiamo lavorando», ha spie-
gato. Trale manifestazioni colla-
terali anche la premiazione di
Kingof CateringBisol. Il tema del
contest finale di quest'anno & la
moda femminile.

©RIPRODUZIONE RISERVATA

Taste

9-11 marzo Stazione Leopolda.

Orario: 12.30-19-30 (sab-dom.),
9.30-16.30 (lun.). Ingresso 15 €
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Merende, letture
e mille seduzioni
in giro per negozi

OLTRE cento eventi per Fuori di
Taste (dal 7 all’11 marzo). Si parte
giovedi a mezzogiorno al Fresco-
baldiwinebar, checolpastificiodei
Campi offre tapas evinoa 10 euro,
mentre la sera Burde propone la
cinta del salumificio Renieri (35 eu-
ro). Venerdi a pranzo ‘Ino presenta
il panino stellato con Marco Stabi-
le; dalle 16.30 merenda per i pit
piccoli al Gucci Caffeé (evento gra-
tuito); da Barthel (18.30) letture di
poesie con Mascalchi e Romanel-
li; al Rivalta Café (ore 19) c’é “Star-
Taste” con birra Amiata, salumifi-
cio Bustese e tartufi Calugi (5 euro)
mentre il Teatro del Sale (ore 19)
ospita“Naturain Tasca”, larete dei
piccoli produttori artigianali sicilia-
ni. Sabato I'olio Toscano Igp in-
contra la Sicilia (Re Gelato, dalle 8)
e alle 17 la Rinascente si accende
con “Fuoriditaste & shop” (evento
gratuito). Alle 17.30 “Volacolomba
vola” (Obika), dedicato alla colom-
baartigianale; da Kartel (ore 18) ar-
rivano le Langhe; Panino Tondo
presenta B-Tasty el frantoio Gau-
denzi (ore 19) si presenta al Santi-
no.Domenica(ore9)daBarthelc’e
“Ortobello”; dalle 11.30 “Uova di
cioccolato mon amour” (evento
gratuito); allalibreria Brac Frittata &
Champagne Le Clochard (7 euroa
bicchiere) e alle 20 show cooking e
cena con pastificio Gentile e riso
Acquerello (Obika, 30 euro).




